
 

 

Názov projektu:  "Rozšírenie a modernizácia odborného pracoviska SOŠ podnikania  
v remeslách a službách Senica pre skupinu odborov cukrár kuchár" 

 
Miesto realizácie projektu:    Senica  

Operačný program: Integrovaný regionálny operačný program 

Spolufinancovaný fondom:  Európsky fond regionálneho rozvoja (EFRR) 
 

Kód výzvy: IROP-PO2-SC223-2019-47 

Prioritná os: 2. Ľahší prístup k efektívnym a kvalitnejším verejným službám 

Investičná priorita: 2.2 – Investovanie do vzdelania, školení a odbornej prípravy, zručností 
a celoživotného vzdelávania prostredníctvom vývoja vzdelávacej 
a výcvikovej infraštruktúry  

Špecifický cieľ: 2.2.3 – Zvýšenie počtu žiakov stredných odborných škôl na praktickom 
vyučovaní  

Trvanie projektu: 10/2020 – 08/2022 (aktivity projektu – stavebné práce, gastro technika,  
podporné aktivity) 

Rozpočet projektu:    celková výška oprávnených výdavkov:    53 448,26 €       
  z toho spolufinancovanie z EFRR:    45 431,02 €  (85%) 
                spolufinancovanie zo štátneho rozpočtu:               5 344,83 € (10%) 

spolufinancovanie z vlastných zdrojov TTSK:          2 672,41 €   (5%) 
 

Opis projektu: 

Hlavným cieľom projektu s názvom „Rozšírenie a modernizácia odborného pracoviska SOŠ 
podnikania v remeslách a službách Senica pre skupinu odborov cukrár kuchár“ je 
zatraktívnenie odborného štúdia a zvýšenie počtu žiakov Strednej odbornej školy 
podnikania v remeslách a službách, V. Paulinyho Tótha 31/5, Senica na praktickom 
vyučovaní v odbore cukrár kuchár. Realizácia projektu posilní systém odborného vzdelávania 
a prípravy na území Trnavského samosprávneho kraja a zvýši jeho atraktívnosť v kontexte 
celoživotného vzdelávania vytvorením regionálne špecificky zameranej ponuky vzdelávania. 
Projekt pomôže vytvoriť priestorové podmienky pre praktické vyučovanie, zabezpečiť 
materiálno – technické vybavenie školy, zvýšiť kvalitu odborného vzdelávania a praktických 
zručností žiakov, čím sa zlepšia podmienky pre uplatnenie absolventov odborného 
vzdelávania na trhu práce.  
  
Cieľovou skupinou projektu sú žiaci, pedagogickí a odborní zamestnanci školy. 
  
Aktivity projektu sú plánované v súlade s intervenčnou stratégiou IROP pre špecifický cieľ 
2.2.3 - Zvýšenie počtu žiakov stredných odborných škôl na praktickom vyučovaní.  
  
Hlavné aktivity:  

1. typ aktivity c) prístavba, nadstavba, stavebné úpravy a rekonštrukcia vonkajších 
a vnútorných priestorov a areálov:  Vytvorenie novej odbornej učebne pre odbor 
cukrár kuchár - vychádza z identifikovaných potrieb týkajúcich sa záujmu žiakov 
o štúdium a potrieb trhu práce v regióne, kde je nedostatok odborníkov  v uvedených 
odboroch. Odborná učebňa bude situovaná v budove školy popri už existujúcej 
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odbornej učebni, čím umožní rozčleniť odborné práce podľa technologickej náročnosti. 
Stavebnými úpravami jestvujúcich vnútorných priestorov odborného vzdelávania budú 
vytvorené technické podmienky aj pre inkluzívne vzdelávanie a tým sa rozšíri ponuka 
vzdelávania pre znevýhodnené skupiny obyvateľstva. Taktiež bude zrealizovaná aj 
úprava hlavného vstupu do budovy a do novovytvorenej cvičnej kuchynky na splnenie 
podmienky bezbariérovosti.    

2. typ aktivity a) obstaranie a modernizácia materiálno-technického vybavenia 
odborných pracovísk: Obstaranie zariadenia a prístrojového vybavenia vrátane 
jeho osadenia a zapojenia v zmysle normatívu vybavenosti odbornej učebne pre 
odbor cukrár kuchár (29 – potravinárstvo). 

  
Podporné aktivity – riadenie projektu, zabezpečenie informovanosti a komunikácie počas 
realizácie a udržateľnosti projektu.  
  
Miestom realizácie projektu je Stredná odborná škola podnikania v remeslách a službách 
Senica, V. Paulinyho - Tótha 31/5, 905 01  Senica. Priestory určené na hlavné aktivity 
projektu  (stavebné úpravy a vybavenie) sa nachádzajú na prízemí hlavnej budovy oproti 
prevádzkovému pracovisku praktickej výučby v odbore kuchár, čašník. 
  

1. Hlavná aktivita typu c) prístavba, nadstavba, stavebné úpravy a rekonštrukcia 
vonkajších a vnútorných priestorov a areálov: Vytvorenie novej odbornej učebne 
pre odbor cukrár kuchár - s prípravou jednotlivých stanovíšť na prístrojové 
vybavenie.   

Jedná sa o vstavbu do pôvodných priestorov s rozlohou 81,05 m2, ktoré boli doteraz 
prevádzkované ako učebňa chemického odboru. Steny sa opatria keramickým obkladom, 
podlaha bude z protišmykovej dlažby. Prevedú sa menšie stavebné úpravy (napr. prevedie sa 
nová elektroinštalácia, nové zdravotechnické rozvody - prívody vody a odkanalizovanie 
navrhnutých technologických zariadení). Okenné otvory a dvere do kuchynky ostávajú 
pôvodné. Na chodbe sa zrealizuje odčlenenie prevádzkových priestorov odborného výcviku 
deliacou presklenou hliníkovou stenou. Taktiež sa zrealizuje aj úprava hlavného vstupu do 
budovy a do novovytvorenej cvičnej kuchynky na splnenie podmienky bezbariérovosti a služby 
stavebného dozoru.    
  
Stavebné úpravy budú realizované na základe projektovej dokumentácie, v súlade s platnými 
právnymi predpismi a technickými normami pre stavebníctvo, požiadavkami univerzálneho 
navrhovania objektov a služieb podľa čl.9 a 19 Dohovoru OSN o právach osôb so zdravotným 
postihnutím a spĺňa požiadavky v súlade s vyhláškou MŽP SR č. 532/2002 Z. z. a zákona č. 
50/1976 Z. z. o územnom plánovaní a stavebnom poriadku a v súlade s hygienickými 
požiadavkami. 
  
Prestavba existujúcich priestorov školy je nutná vzhľadom na rastúci dopyt po vzdelávaní 
v študijnom odbore cukrár kuchár a na potrebu rozšírenia a modernizácie prevádzkového 
pracoviska odboru. Vybuduje sa nová samostatná cvičná kuchynka z moderným 
technologickým zariadením, čím sa zvýši kapacita žiakov na praktickom vyučovaní v tomto 
odbore. 
  

2. Hlavná aktivita typu a) obstaranie a modernizácia materiálno-technického 
vybavenia odborných pracovísk: Obstaranie zariadenia a prístrojového 
vybavenia vrátane jeho osadenia a zapojenia v zmysle normatívu vybavenosti 
odbornej učebne pre odbor cukrár kuchár (29 – potravinárstvo). Súčasťou dodávky 
materiálno – technického vybavenia bude aj jeho inštalácia  a test funkčnosti. 
Navrhované technologické zariadenie je riešené s ohľadom na potrebu modernizácie 
technologických zariadení pri výučbe: 



• chladnička dvojdverová, chladnička jednodverová, mraznička statická, šokový 
schladzovač a zmrazovač, chladnička zavážacia, chladiaci stôl, sporák elektrický s 
elektrickou trúbou, chladnička podpultová, umývačka skla a riadu   

• robot univerzálny, regál na tácky, regálové zostavy policové, stoly pracovné 
zásuvkové, stoly pracovné s kamennou doskou, váha stolová, stôl umývací, kôš na 
odpadky.  

  
Obstaranie materiálno - technického vybavenia je nevyhnutné v súvislosti so zabezpečením 
moderného, konkurencieschopného a atraktívneho zázemia novovybudovanej odbornej 
učebne, ktorá je odpoveďou na rastúci dopyt po vzdelávaní v študijnom odbore cukrár kuchár 
a na potrebu rozšíriť kapacitu praktickej výučby v odbore.  
  

3. Podporné aktivity – riadenie projektu, zabezpečenie informovanosti a komunikácie 
počas realizácie a udržateľnosti projektu.  


