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Nazov projektu: "Rozsirenie a modernizacia odborného pracoviska SOS podnikania
v remeslach a sluzbach Senica pre skupinu odborov cukrar kuchar"

Miesto realizacie projektu: Senica
Operacny program: Integrovany regionalny opera¢ny program

Spolufinancovany fondom: Eurdpsky fond regionalneho rozvoja (EFRR)

Kod vyzvy: IROP-P0O2-SC223-2019-47
Prioritna os: 2. LahSi pristup k efektivnym a kvalitnejSim verejnym sluzbam

Investi€na priorita: 2.2 — Investovanie do vzdelania, Skoleni a odbornej pripravy, zru€nosti
a celozivotného vzdelavania prostrednictvom vyvoja vzdelavacej
a vycvikovej infrastruktary

Specificky ciel” 2.2.3 — ZvySenie poctu ziakov strednych odbornych $kdl na praktickom
vyucovani

Trvanie projektu: 10/2020 — 08/2022 (aktivity projektu — stavebné prace, gastro technika,
podporné aktivity)

Rozpocet projektu: celkova vyska opravnenych vydavkov: 53 448,26 €
z toho spolufinancovanie z EFRR: 45 431,02 € (85%)
spolufinancovanie zo $tatneho rozpoctu: 5 344,83 € (10%)
spolufinancovanie z vlastnych zdrojov TTSK: 2672,41€ (5%)

Opis projektu:

Hlavnym ciefom projektu s nazvom ,Rozsirenie a modernizécia odborného pracoviska SOS
podnikania v remeslach a sluzbach Senica pre skupinu odborov cukrar kuchar je
zatraktivnenie odborného S&tudia a zvySenie poctu Ziakov Strednej odbornej Skoly
podnikania v remeslach a sluzbach, V. Paulinyho Tétha 31/5, Senica na praktickom
vyucCovani v odbore cukrar kuchar. Realizacia projektu posilni systém odborného vzdelavania
a pripravy na uzemi Trnavského samospravneho kraja a zvysi jeho atraktivnost' v kontexte
celozivotného vzdelavania vytvorenim regionalne Specificky zameranej ponuky vzdelavania.
Projekt pomdze vytvorit priestorové podmienky pre praktické vyuCovanie, zabezpecit
materialno — technické vybavenie Skoly, zvysit' kvalitu odborného vzdelavania a praktickych
zruénosti ziakov, ¢€im sa zlepSia podmienky pre uplatnenie absolventov odborného
vzdelavania na trhu prace.

Cielovou skupinou projektu su Ziaci, pedagogicki a odborni zamestnanci Skoly.

Aktivity projektu su planované v sulade s intervenénou stratégiou IROP pre Specificky cief
2.2.3 - ZvySenie poctu ziakov strednych odbornych Skél na praktickom vyucovani.

Hlavné aktivity:

1. typ aktivity c) pristavba, nadstavba, stavebné Upravy a rekonstrukcia vonkajsich
a vnutornych priestorov a arealov: Vytvorenie novej odbornej uéebne pre odbor
cukrar kuchar - vychadza z identifikovanych potrieb tykajucich sa zaujmu Ziakov
o Studium a potrieb trhu prace v regione, kde je nedostatok odbornikov v uvedenych
odboroch. Odborna uc€ebna bude situovana v budove Skoly popri uz existujuce;j



odbornej ucebni, €¢im umozni rozClenit odborné prace podla technologickej narocnosti.
Stavebnymi upravami jestvujucich vnatornych priestorov odborného vzdelavania budu
vytvorené technické podmienky aj pre inkluzivne vzdelavanie a tym sa rozsiri ponuka
vzdelavania pre znevyhodnené skupiny obyvatelstva. TaktieZ bude zrealizovana aj
uprava hlavného vstupu do budovy a do novovytvorenej cvicnej kuchynky na splnenie
podmienky bezbariérovosti.

2. typ aktivity a) obstaranie a modernizacia materialno-technického vybavenia
odbornych pracovisk: Obstaranie zariadenia a pristrojového vybavenia vratane
jeho osadenia a zapojenia v zmysle normativu vybavenosti odbornej u¢ebne pre
odbor cukrar kuchar (29 — potravinarstvo).

Podporné aktivity — riadenie projektu, zabezpecenie informovanosti a komunikacie pocas
realizacie a udrzatelnosti projektu.

Miestom realizacie projektu je Stredna odborna Skola podnikania v remeslach a sluzbach
Senica, V. Paulinyho - Tétha 31/5, 905 01 Senica. Priestory uréené na hlavné aktivity
projektu (stavebné upravy a vybavenie) sa nachadzaju na prizemi hlavnej budovy oproti
prevadzkovému pracovisku praktickej vyucby v odbore kuchar, ¢asnik.

1. Hlavna aktivita typu c) pristavba, nadstavba, stavebné upravy a rekonstrukcia
vonkajsich a vnutornych priestorov a arealov: Vytvorenie novej odbornej uéebne
pre odbor cukrar kuchar - s pripravou jednotlivych stanovist na pristrojové
vybavenie.

Jedna sa o vstavbu do pdvodnych priestorov s rozlohou 81,05 m? ktoré boli doteraz
prevadzkované ako uéebrnia chemického odboru. Steny sa opatria keramickym obkladom,
podlaha bude z protiSmykovej dlazby. Prevedu sa men3ie stavebné upravy (napr. prevedie sa
nova elektroinstalacia, nové zdravotechnické rozvody - privody vody a odkanalizovanie
navrhnutych technologickych zariadeni). Okenné otvory a dvere do kuchynky ostavaju
povodné. Na chodbe sa zrealizuje od¢lenenie prevadzkovych priestorov odborného vycviku
deliacou presklenou hlinikovou stenou. Taktiez sa zrealizuje aj Uprava hlavného vstupu do
budovy a do novovytvorenej cvicnej kuchynky na splnenie podmienky bezbariérovosti a sluzby
stavebného dozoru.

Stavebné upravy budu realizované na zaklade projektovej dokumentacie, v sulade s platnymi
pravnymi predpismi a technickymi normami pre stavebnictvo, poziadavkami univerzalneho
navrhovania objektov a sluzieb podla ¢1.9 a 19 Dohovoru OSN o pravach osdb so zdravotnym
postihnutim a spina poziadavky v sulade s vyhlaskou MZP SR ¢&. 532/2002 Z. z. a zakona &.
50/1976 Z. z. o uzemnom planovani a stavebnom poriadku a v sulade s hygienickymi
poziadavkami.

Prestavba existujucich priestorov Skoly je nutna vzhfadom na rastuci dopyt po vzdelavani
v Studijnom odbore cukrar kuchar a na potrebu rozSirenia a modernizacie prevadzkového
pracoviska odboru. Vybuduje sa nova samostatna cvicna kuchynka z modernym
technologickym zariadenim, ¢im sa zvysi kapacita ziakov na praktickom vyu€ovani v tomto
odbore.

2. Hlavna aktivita typu a) obstaranie a modernizacia materialno-technického
vybavenia odbornych pracovisk: Obstaranie =zariadenia a pristrojového
vybavenia vratane jeho osadenia a zapojenia vzmysle normativu vybavenosti
odbornej u¢ebne pre odbor cukrar kuchar (29 — potravinarstvo). Sucastou dodavky
materialno — technického vybavenia bude aj jeho instalacia a test funk&nosti.
Navrhované technologické zariadenie je rieSené s ohladom na potrebu modernizacie
technologickych zariadeni pri vyucbe:



e chladnicka dvojdverova, chladnicka jednodverova, mrazniCka staticka, Sokovy
schladzova¢ a zmrazovac, chladniCka zavazacia, chladiaci stél, sporak elektricky s
elektrickou trubou, chladni¢ka podpultova, umyvacka skla a riadu

e robot univerzalny, regal na tacky, regalové zostavy policové, stoly pracovné
zasuvkove, stoly pracovné s kamennou doskou, vaha stolova, stdl umyvaci, k6$ na
odpadky.

Obstaranie materialno - technického vybavenia je nevyhnutné v suvislosti so zabezpecenim
moderného, konkurencieschopného a atraktivneho zazemia novovybudovanej odbornej
ucebne, ktora je odpovedou na rastici dopyt po vzdelavani v Studijnom odbore cukrar kuchar
a na potrebu rozsirit kapacitu praktickej vyucby v odbore.

3. Podporné aktivity — riadenie projektu, zabezpe&enie informovanosti a komunikacie
pocas realizacie a udrzatelnosti projektu.



