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Opét sme’sa.stali finalistami prestiznéj ankety
Najatraktivnejsi zamestnavatel roka, ktoru
organizuje portal Profesia. V kategorii Statna
a verejna sprava je spolu s nami nominovanych
dalsich.22 zamestnavatelov z celého Slovenska
vratane-troch samospravnych krajov. V posled-
nych dvoch rocnikoch sme sa umiestnili na dru-
hom mieste; pricom-aktualnym-cielom je Uspech
obhéjit, pripadne ho'este o jednu priecku
vylepsit. O vitazovi rozhoduje verejnost v online
hlasovani na www.najzamestnavatel.sk.

,Doterajsie Uspechy v prestiznej ankete
nds utvrdili, ze Trnavskd Zupa je stabilnym
a spolahlivym zamestndvatelom na trhu prdce,
ktory vytvdra atraktivne a plnohodnotné
pracovné podmienky, a vdaka comu neustdle
zvysuje kvalitu poskytovanych sluzieb. Na Zupe
sa riadime heslom Spolu tvorime kraj, ¢o by bez
skvelého kolektivu ludi v kvalithom pracovhom
prostredi neslo. Kontinudlne pracujeme na tom,
aby sa zamestnanci citili dobre a ddvame im
priestor-na kariérny.i osobnostny rast. Chceme
mladé talenty udrZat v regione, preto Studentom
vysokych skél uz druhy rok pontkame trainee
program, prostrednictvom ktorého sme uz nasli aj
novych kolegov. Mdme smelé ambicie vo viacerych
oblastiach, a zodpovedd tomu aj zaujimavd
a atraktivna prdca. Verim, ze sa nase snahy
premietnu do minimdlne podobného tspechu
ako pred rokom. Hlas ndm moZete odovzdat na

zomestuavatela roka

webe www.najzamestnavatel.sk, a to az do konca
decembra tohto roka,“-povedal Juraj Fiba, riaditel
Odboru ludskych zdrojov Uradu TTSK.

Na Trnavskej zupe ponukame zaujimavé
pracovné prilezitosti; a zaroven svojim zames-
tnancom aj atraktivne pracovné podmienky. vra-
tane pravidelného hodnotenia a motivacného
finan¢ného odmenovania. Na Zupe dlhodobo
funguje onboardingovy proces, vdaka ktorému
sa novi zamestnanci efektivnejsie zaclenia do
timu i pracovnych postupov. Cenné pracovné
skusenosti prostrednictvom stazového
a mentoringového programu s nazvom MIladi na
Urade uz druhy rok ziskavaju aj vysokoskolaci.

Aktivne sa podielame na komplexnom rozvoji
Trnavského kraja, pricom obyvatelom prindSame
kvalitny rozsah sluzieb prostrednictvom
realizacie plnohodnotnych aktivit Sirokého
zamerania. Prave pracovnici zupného Uradu
koordinuju ¢innost Zupnych organizacii, medzi
ktoré patria stredné skoly a gymnazia, kulturne
institlcie, zariadenia socidlnych sluzieb ¢i sprava
regionalnych ciest. V gescii Zupy je napriklad aj
stredisko poradenstva pre Ziakov 7. az 9. ro¢nika
zakladnych skol TalentCentrum, Kreativne
centrum Trnava na podporu kreativheho
priemyslu, Krajska organizacia cestovného
ruchu Trnavsky kraj, ¢i poskytovatel-zdravotnej
starostlivosti Zdrava Zupa.

Podporte nds v ankete
Najatraktivnejsi zamestnavatel roka 2023

HLASVUITE ZA

TRNAVSKY KRAT

Statna a verejna sprava

HL'ASOVAT JE MOZNE KAZDY.DEN'NA WEBE NAJZAMESTNAVATEL.SK DO 31. DECEMBRA 2023;

#spolutvorimekraj

04334 [BYDIIN 10INY



7 piatykrat sme-udelili
Upresh’inu Cenu slobody
Antona Srholca.-Oceneni
za mimoriadny prinos
k ochrane ludskych prav,

k upevneniu demokracie
a pravneho statu a za pre-
javy mimoriadnej obcianskej
stato¢nosti bol Frantisek
Miklosko, FrantiSek Guldan,
Laszlo Nagy, Julius Bobov-
nicky. In memoriam bol
oceneny Miroslav Cipar.
Slavnostny galavecer pre-
biehal v priestoroch Divad-
la Jana Palarika v Trnave
v predvecer vyrocia udalosti
zo 17. novembra 1989.
Cena slobody nesie
meno Antona Srholca, ktory
bol celozivotne spojeny
s Trnavskym krajom. Bol

SpoluTvorimekraj

Antona Sriwlco.

Jozef Viskupic, trnavsky zupan

roddkom zo Skalice, studi-
um absolvoval na gymnéaziu
v Sastine. Za jeho pokus
prekrocenia rieky Morava
stravil niekolko mesiacov vo
vySetrovacej vazbe v Leopol-
dove, neskdr nltene praco-
val v uranovych baniach. Po
Neznej revolucii poméahal
[udom bez domova. Svojim
postojom k zivotu sa stal
symbolom viery v ¢loveka

a boja za ndbozenské a poli-
tické prava a slobody.

K podujatiu zupa pri-
pravila aj Specidlny web
www.cenaantonasrholca.sk,
na ktorom moze verej-
nost ndjst vsetky informacie
o ocenenych, a to z aktualne-
ho, ale aj minulych ro¢nikov
podujatia.




Frantisek MIKLOSKO

Sucasny poslanec
Narodnej rady
Slovenskej
republiky.

V osemdesia-
tych rokoch
minulého
storocia orga-
nizoval masové pute
veriacich na Slovensku,
ktoré boli oznacované za protireZi-
mové aktivity. Spoluorganizoval tajné
nabozenské vzdeladvanie, mladeznicke
akcie na zachranu kultUrnych sakral-
nych pamiatok, tla¢, pasovanie
a distriblciu ndbozenskej litera-
tury. Bol hlavnym organizatorom
Svieckovej manifestécie v marci
1988, ktora je povazovana za
jeden z najvyznamnejsich prejavov
odporu voci komunistickému rezimu
v Ceskoslovensku.

FrantiSek GULDAN

Vytvarnik a obc&ian-
sky aktivista.
Pocas totality
vystavoval
svoje diela
v bratislavskych
podchodoch,
pricom viace-

o
2

‘?(m’v
ré jeho ilegélne
vystavy boli predc¢asne
ukoncené. Pocas revollcie bol ¢len-
om koordina¢ného centra Verejnosti
proti nasiliu a redaktorom novin
Verejnost. V roku 2018 insStaloval

CENA SLOBODY ANTONA SRHOLCA 2023

na Primacialnom ndmesti v centre
Bratislavy Objekt Diagndza 1968 -
2018, v ktorom upozornoval na zloci-
necky komunistickd minulost, ktora
ani po desatrociach demokratickej
spolo¢nosti nebola vyriesena. Ako
vytvarnik a obciansky aktivista sa
venuje aj pomoci ludom so zdravot-
nym znevyhodnenim.

Miroslav CIPAR

In memoriam

Cenu in memoriam

f?‘%“"‘»‘ pre grafického
= A dizajnéra,
2 3 maliara
a obcianskeho
aktivistu Mi-

'y /
¥/ roslava Cipara
prevzala Vilma
Cipéarova. Po ko-
munistickom prevrate
v roku 1948 Ciparovcom ako nepria-
telom naroda vyvlastnili dom aj
obchod. Studoval slovensky jazyk
a vytvarnu vychovu na Pedagogic-
kej fakulte Univerzity Komenského
v Bratislave. Neskor absolvoval
studium grafiky a monumentélnej
malby na Vysokej skole vytvarnych
umeni v Bratislave. V jeho ateliéri sa
19. novembra 1989 stretli slovenski
vytvarnici a spisali prvé revolucné
vyhlasenie. Stal sa jednym zo zakla-

datelov hnutia Verejnosti proti nésiliu.

Pocas svojho profesiondlneho poso-
benia ziskal mnoho oceneni doma aj
v zahranici, hlavne za svoju ilustrator-
ska tvorbu.

Laszlo NAGY
Byvaly politik

a obciansky
aktivista.

Pocas komu-
nistického

rezimu patril

k skupine dunajsko-

stredskych intelektualov

a spisovatelov, ktori v roku 1970
zaloZili Vybor pre ochranu prav ma-
darskej mensiny v Ceskoslovensku.
Pri prilezitosti spomienky na 70. vy-
ro¢ie zalozenia Ceskoslovenska vydali
Memorandum Madarov na Slovensku,
v ktorom poukazali na relevantné
problémy madarskej mensiny. Organi-
zoval odborné prednésky o ludskych
a mensinovych pravach na medzina-
rodnych a domécich férach.

Jilius BOBOVNICKY

Vystudoval Lekarsku
fakultu Univerzi-
ty Komenského
v Bratislave

a od roku 1959
pracoval ako
lekar v Nemoc-
nici s poliklinikou
v Skalici. Od roku
1962 zacal pracovat

na neurologickom oddeleni a v roku
1967 sa stal primarom tohto oddele-
nia. Na tejto veducej pozicii posobil
30 rokov, az do jeho odchodu do
starobného déchodku. Popri praci

v nemocnici posobil aj ako pedagodg
na Strednej zdravotnickej skole.

SpoluTiorimeKraj
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® ROZHOVOR

Martin Novak studoval na Hotelovej akadémii v Bratislave a uz od roku
2004 pracoval vo viacerych znamych restauraciach. Od roku 2019 séfoval
dvom restauraciam na pezinskom zamku. V novembri tohto roku si otvoril

v Bratislave svoju vlastnu restauraciu so skvelym jedlom, ktoré méze na
niekoho posobit atypicky. Pocas rozhovoru nam povedal o svojej ceste

v gastrosektore, ale aj o tom, ako vyzera realita v slovenskych restauraciach.

Ludia Vas poznaju ako skvelého
$§éfkuchara a aj z obltibenej relacie Na
noZe. Aka bola Vasa cesta gastrosek-
torom?

Bola to dlha cesta. Je to vyse 20
rokov, ¢o som vysiel zo skoly. Samozrej-
me, ze zaciatky boli kruté, kedze kazdy
mlady ¢lovek si niekde musi najst mies-
to. Je viacero druhov kuchérov. Ti, ¢o sa
vezU a preplavaju celym gastrozivotom.
Su ludia, ktorf to v urcitej etape vzdaju,
dalsi aj velmi chcu, ale nieco im chyba.

Potom je néas par takych, ktori sme dravi,

mame srdiecko a obetujeme tomu cas.
Nasledne pride Uspech o 20 rokov v po-
dobe takejto restauréacie.

Mladi studenti, ktorych od detstva

zaujima gastrosektor, maji moznost
studovat napriklad na strednej skole

SpoluTvorimekiaj

- hotelovej akadémii. M6Zu sa na
zaklade tohto studia vypracovat v od-
bore?

Hotelova akadémia je brana skoér
globalne. Studenti hoteloviek maju
predispozicie byt manazérmi hotelov,
restauracii a podobne. Ak niekto vy-
Studuje so zameranim séfkuchéra, vzdy
tam chyba prax. Miniméalne 10 rokov
praxe je potrebnych, aby ste prezili fun-
govanie v restauracii. Skola je jedna vec,
ale nikdy nenahradi prax. Stretol som
[udi, ktori nestudovali hotelovky a p6so-
bili na vysokych miestach uz len kvoli
tomu, ze mali srdiecko na spravnom
mieste.

Ak chce byt niekto dobrym v odbore,
mal by s tym zacat uZ pocas studia na
strednej skole?

Uprimne moja skusenost so tu-
dentmi nie je Uplne dobra. Paméatam si
¢asy, kedy sa na hotelové skoly hlasilo
vela [udi a velmi mélo brali, lebo bol
o tie Skoly zaujem. Dnes je doba, kedy
chcl byt vsetci vysokoskolsky vzdelani.
Gastrondmia je v dnesnej dobe ne-
dostatkovy tovar a mladi ludia by o to
mali mat zaujem, aj ked gastro vyzaduje
velmi vela driny. Ked teraz postavite
do kuchyne mladého ¢loveka na 5 dni
v tyzdni po 12-16 hodin a nezarobi na
zacCiatku vela, tak to skoér vzdaju.

Planujete v budicnosti mat aj vo svojej
restauracii Studentov?

Ja skoér spolupracujem so stazista-
mi, ktorf pridu vo svojom volnom ¢ase.
Pridu na mesiac, ddm im skulsenosti a oni
mi daju odrobeny ¢as.



€o by mohlo mladez mo-
tivovat, aby sa vypracovali
napriklad tak ako Vy?

Hlavne treba byt cielave-
domy a vediet sa zahryznut
do veci. Potrebné je mat aj
vydrZ a odhodlanie a mat
lasku pre to, ¢o robia.

Aka bola Vasa cesta k relacii
Na noze?

Vzdy som bol ten typ
¢loveka, ktory vravel, ze
nema cas okrem kuchyne
byt v televizii. Trochu ma to
dobehlo. Bola to pre mna
velkd vyzva. Vyhodou je, Ze
som sa zviditelnil. Stava sa mi
¢asto, Ze ma na ulici zdravia
[udia a je to velmi prijemné.
TV Markiza si ma vybrala po
viacerych kolach, ¢o zahrnalo
kamerové skusky a rézne
situacie.

Prekvapilo Vas, aky tspech
ma relacia?

Prvéa séria naznacila prvé
body toho, ¢o to mézZe do
budulcna priniest. Na konci
mala uz rekordné cisla. Druha
séria vystrelila na rekordné
Cisla sledovanosti. Velmi ma
tesi, kolko ludi to sleduje.

Viackrat ma prekvapi-
la realita, ako to v tych
restauraciach vyzera, ¢i uz
¢o sa tyka hygieny v kuchy-
ni alebo zly stav socialnych
zariadeni. Mali ste chut
niekedy odist a vykaslat sa
na to?

Bola taka situacia
v druhej sérii. Tam uz toho
na mna bolo vela. Hmyz,
smrad, Spina, jednoducho
veci, s ktorymi sa nemdzem
stotoznit. Uz som rezisérovi
hovoril, Ze to nema vyznam.
Néasledne prisiel majitel
a rozhodli sme sa im pomoct.
Pozitivum bolo, ze sme ich
nakopli a pokial viem, aj sa im
zacalo darit.

Je 0 Vas zname, Ze nie ste
nadseny, ked vidite v jedal-
nom listku kuracie prsia s
broskynou a syrom. Preco?

Myslim si, ze v restauracif
nema co robit jedlo

z minulého storocia. Je velmi
vela jedal, ktoré sa daju
urobit lepsie. To jedlo je fajn,
keby som hladny, tak ho
zjem. Som ale toho nazoru,
nech si ho ludia urobia doma
a nech si zan restauracie
nepytaju 10 eur.

Tento rozhovor robime
vo Vasej novootvorenej
reStauracii v Bratislave.
Zaujala ma architektuara
a aj jedalny listok. V ¢om
je odlisna oproti inym
resStauraciam?

Mam Sikovnych architek-
tov a ponali sme to viac
Skandinavsky. SOGU zna-
mena v starej norcine epicky
pribeh a moj pribeh tu svojim
sposobom zacal. Spojil som
sa s investorom a dalsimi

e

Hladame nové cesty a nové veci.

Kazdy z nas pozn4, ako chuti rezen so
Smyklavym Salatom. Toho sa nebojime,
to pozname. Prichod do reStauracie ma
byt o tom, Ze ideme nie¢o nové objavit.

Je to o tom, dat si nieco, ¢o si doma
nedame, ale my im to ddme. Snazime sa
ludom ukazat, ze aj takto sa to da. Da sa
vybrat aj z menej jedal. Ked mam menej

jedal, viac sa tocCia a jedla su cerstvé.

e

Martin Novdk, séfkuchdr

[udmi a vytvarame nieco, ¢o
néas bavi. Mna strasne bavi
varit a ludom robit radost.
Skandinavia ma bavi tou
sviezostou, Cerstvostou

a lokdlnostou. Bavi ma
myslienka robit cerstvé veci
a nie mat nieco neorigindlne.

Viaceré restauracie zacinaju
ponukat netradicné jedla.
Cim to je podla Vas je?
Hladame nové cesty
a nové veci. Kazdy z nés
poznd, ako chuti rezen so
Smyklavym saldtom. Toho
sa nebojime, to pozname.
Prichod do restauracie ma
byt o tom, ze ideme nieco
nové objavit. Je to o tom, dat
si nieco, ¢o si doma nedame,
ale my im to ddme. Snazime
sa ludom ukézat, Ze aj takto

ROZHOVOR @

sa to da. D& sa vybrat aj

z menej jedal. Ked mam me-
nej jedal, viac sa tocia a jedla
su Cerstvé. Ja si myslim, Ze
kto si nevyberie z patnastich
jedal, tak si nevyberu ani

z tridsiatich. Ak chce niek-
to rezen, nech ide do inej
reStaurécie.

Akym spésobom sa posunu-
lo gastro na Slovensku za
posledné roky?

Myslim si, Zze do
reStauracii zac¢inaju chodit
aj mladsie ro¢niky. Do nasej
reStauracie chodia skor ludia
v produktivnom veku, ktorf
chcu skusat nové veci. Ja
osobne mam tieZ rad klasiku
a som na nej vychovany. Ked
niekam idem s rodinou sa na-
jest, tak vyberdm tak, aby sa
kazdy dobre najedol. Ak idem
s partiou, tak ideme niekam,
kde si ddme nieCo zaujimavé.
Ludia si m6Zu dobrovolne vy-
brat to, na ¢o maju chut, aké
finan¢né rozpatie chcl minut.
To je na trhu krasne, Ze si
mobzeme slobodne vybrat.

Casto sa hovori, Ze chlapi
vedia lepsie varit a najma
dochucovat jedla. Stotoziu-
jete sas tym?

Tazko povedat. Zeny
maju iny cit pri vareni, ale
su citlivejsie a podliehaju
rychlo tlaku. Muzi su roboti
a idu. Aby som ale nekrivdil
zenam, lebo mam v kuchyni
kolegynu, ¢o ide ako masina.
Za svoj Zivot som zazil styri
zeny, ktoré isli ako masiny
zarovno s chlapmi.

Ste Uspesny séfkuchar
s vlastnou restauraciou.
€o bude dalej?

Na jar planujeme otvorit
dalsiu ¢ast podniku. Bude
to iny typ restaurécie, ktora
bude narocnejsia pre mna
aj pre mojich ludi. Servis
bude striktny a v zahranici
typicky. Pre nés Slovakov to
bude niec¢o nové. Vsetko su
to veci, ktoré tomu podniku
pomozu. Caka ma velka vyz-
va, vela ¢asu v praci a menej
s rodinou.

SpoluTvorimeKiaj
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® USPECHY Z NASICH SKOL

Piestounske hotelaci opat’
medzi najuspesunejsuni

Hotelova akadémia L. Wintera v Piestanoch

Studentky a $tudenti
nasej Hotelovej akadémie
Ludovita Wintera v Piesta-
noch sa zUc¢astnili medzina-
rodnej gastronomickej sutaze
juniorov s nazvom EUROCUP
2023. V PreSove sa opat
stretli najlepsi mladi baristi
a barmani, ktorf pred porotou
ukéazali svoj talent. V kategorii
baristov zvitazil hoteldak Adam
Botka a na druhom mieste
skoncila tieZ studentka nasej
hotelovej akadémie Vanesa
Tomanikova. Simon Balaz
ziskal ocenenie za najlepsiu

techniku v kategorii barmanov
a svoju sutaznul premiéru
zvladla bravirne aj studentka
Lea DrZikova. Novinkou bola
kategoria ,Eurocup - slavnos-
tné tabule 2023 v ktorej
mala zastUpenie samozrejme
aj nasa hotelka z Piestan.

S cestovatelskym tematickym
zadanim pripravili a prezento-
vali sldvnostnu tabulu na tému
Singapur aj Nina Liparova

a Lukas Repas, ktorf aj zvita-
zili. Studentom gratulujeme
a dakujeme za reprezen-
taciu nasho kraja.

akubcikova ziskala:

zlato'v gastro-
nonickej sutozi

Stredna odborna
skola obchodu
a sluzieb v Trnave

Aj nasi studenti Zupnej

Strednej odbornej skoly obcho-
du a sluzieb v Trnave sa zucastnili
celonarodnej gastronomickej sutaze RIO

MARE DESIATA roka 2023. Samotné finéle spocivalo v priprave
Styroch porcii desiaty, pricom na nu mali finalisti 35 minut.
Hlavnou surovinou kazdej krasne naaranzovanej desiaty musel
byt samozrejme tuniak. Uzasné prvé miesto ziskala $tudentka
3. ro¢nika odboru kuchar Nina Jakubcikova. Vitazke srdecne
gratulujeme a verime, Ze Ucastnikom dala sUtaz mnoho skuse-
nosti, ktoré vyuziju pri dalSom studiu.

SpoluTvorimekiaj
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Predstavujeme
dalsich aspeswjch kucharov
a. cukrarov v Tiavskom kraji

Zupna Stredna odborna

Skola obchodu a sluzieb

Piestany sa zucastnila jubi-
lejného 20. ro¢nika medzi-

narodnej sutaze Sweet
Cup 2023. Za SOS QaS
Piestany sutazilo viacero
Studentov, medzi nimi aj
Natélia Kosecka z cukrar-
skeho odboru, ktora sa

umiestnila v zlatom pasme
a v celkovom hodnotenf
obsadila 2. miesto medzi

cukrarmi. Daléi Uspesni stu-
denti Peter Sevcik a Patrik
Pohorelsky si vybojovali
miesto v bronzovom pasme
v odbore kuchar. Dakujeme
nasim strednym skoldm
aich pedagdgom za to, Ze
vychovavaju mladé talenty,
ktoré dosahuju Uctyhodné
vysledky a reprezentuju
nimi aj nas kraj. Studentom
srde¢ne gratulujeme a Ze-
[ame vela dalsich Uspechov!

eAOqeIR| BIIgNT 0INY



Adam Hagara je studentom septimy na Spojenej Skole v Trnave. Okrem toho,
ma na svojom konte niekolko domdcich, ale aj medzinarodnych Gspechov

v krasokorculiarskych sutaziach. S talentovanym Studentov Zupnej Skoly sme
sa rozpravali o tom, ako sa k dostal k Sportu a aké ma plany do budtcnosti.

Aktualne si studentom septimy a o rok ta
caka maturita. Mas uz vybraté predmety,
z ktorych zlozZis skiasku dospelosti?
Tento rok som si vybral Specidlne semi-
nare potrebné na maturitu, a to z matema-
tiky a informatiky. Okrem toho anglicky

a slovensky jazyk.

Si ispesnym Sportovcom a profesionalne
sa venujes krasokorculovaniu. Da sa
stihat skola a popritom plnohodnotne
trénovat?

D4 sa to stihat, aj ked je to niekedy
zlozité. DoleZité je, aby som si vZdy vedel
rozloZit ¢as. Va<sinou mam rano tréning,
kedy trénujem so svojou sestrou a poobe-
de chodim do Bratislavy za mojim tréner-
om. Medzi tym idem do skoly a vecer po
tréningu sa u¢im na dalsi den. Ale stava sa,
ze niekedy musim odist zo Skoly skor.

Pedagégom to nevadi, Ze niekedy od-
chadzas skor?

Myslim, Ze im to nevadi, kedZe pisom-
ky si viem dodatocne napisat a ucivo sa
doucim doma. Som rad, Zze mi to umoznuju
a podporuju ma.

Ako vyzera tvoj bezny pracovny dei?

Vacsinou vstavam okolo 6-tej ale-
bo 7-mej a vyrazim na ranny tréning.
Nasledne idem na Styri az pat hodin
do skoly, a poobede idem na dalsie dva
tréningy do Bratislavy.

Na Slovensku si najlispesnejsim
krasokorculiarom. Kedy si sa mu zacal
venovat?

Ked som mal Styri roky. Bolo to aj kvoli
mojej sestre, ktord v tom veku uz sutazila.
Samozrejme, zacal som Sportovat aj vdaka
mojim rodi¢om. Ja som nasledoval hned po
mojej sestre, mame to generacné.

Ak mas volno, comu sa venujes?

Velmi ¢asto oddychujem, pozerédm vi-
ded na Youtube. R&d hram hry na pocitaci,
takZe celkovo sa venujem volnému casu
najma na socialnych sietach.

Prednedavnom si ziskal velky tspech,
ked'si vyhral juniorsku grand prix

v rakiskom Linzi. Podarilo sa ti to ako
prvému Slovakovi. Co pre teba toto
vitazstvo znamena?

Je to skvely pocit vyhrat, ale zaroven
aj velka zodpovednost, pretoZze musim na
sebe este viac pracovat a dosahovat dalsie
vysledky. V podstate je to zaciatok kariéry.

Mas 17 rokov a na svojom konte mnoho
uspechov. Aky je tvoj Sportovy sen?

Dostat sa na olympiddu a mat tam
dobré umiestnenie.

Olympijské hry sti v roku 2026. €o musis
splnit, aby si sa kvalifikoval?

V roku 2025 s majstrovstva sveta
a tam sa musim kvalifikovat do 24. miesta.

Dalsou moznostou je

v tom roku zucastnit sa
challengeru a tam musim
skoncit do 6. miesta.

Vdaka tebe sa krasokorculovanie dosta-
va do povedomia. €o je pre teba v tomto
$porte najkrajsie?

Urcite je to harmonia medzi $portom
a umenim. Zahffa sa tam aj technika,
a zaroven mam moznost vdaka tomuto
Sportu vyjadrit svoje pocity.

€o sa ti premietne v hlave, ked'sa ti
pocas vystupenia nepodari skok i iny
krasokorculiarsky prvok?

Je to ndroc¢ne. Pokial spadnem pocas
jazdy, tak sa snazim na to nemysliet
a pokracovat dalej. Castokrat sa stava, ze
som tak sustredeny, Ze to ani nevnimam

a pokracujem hned dalej.

Studujes na Strednej $portovej skole

v Trnave, kde Trnavska Zupa otvorila

zmodernizované sportovisko. Ako hod-

notis, Ze kraj aj takymto sposobom mo-

tivuje mladych ludi aj verejnost k Sportu?
Hodnotim to pozitivne a dakujem.

Ulahc¢uje ndm to podmienky trénovania.

Ludia ta poznaju ako pozitivne naladené-
ho cloveka. Mas na to Specialny recept?

Snazim sa zit kazdy moment. Jednodu-
cho pridem a usmievam sa.

SpoluTvorimeKiaj
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OBCIANSKA SPOLOCNOST

Koncom oktobra sme
v priestoroch Elek-
trarne Piestany zorganizovali
druhy rocnik konferencie
o obcianskej spolo¢nosti
Spolu tvorime kraj. Témami
panelovych diskusii boli
podmienky pbésobenia, Uspe-
chy, priklady dobrej praxe aj
vyzvy, s ktorymi sa zastup-
covia obcianskej spolo¢nosti
a predstavitelia regionédlnej
samospravy stretavaju na
Uzemi Trnavského kraja
Prvou castou konferen-
cie bola diskusia o Ulohach
obc¢ianskeho sektora na
Slovensku. Trnavsky Zupan
Jozef Viskupi¢ na tuto tému
diskutoval aj s prorektor-
kou Univerzity sv. Cyrila
a Metoda v Trnave Andreou
Cajkovou a splnomocn-
com vlady pre obciansku
spolo¢nost Filipom Vagacom.
Medzi inym spomenuli aj
role neziskového sektora vo
fungovani demokratického
statu, financovanie obcian-
skych organizécif a jej
finan¢nu udrzatelnost. Hostia
poukéazali najma na zapa-
janie obc&ianskeho sektora
do rozhodovacich procesov
v mestach, krajoch, ¢i na stat-
nej Urovni.

SpoluTvorimeKiaj
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Pocas diskusie som pritomnych ubezpecil, ze
Trnavska Zupa bude aj nadalej podporovat
obciansku spolo¢nost a napomahat jej
rozvoju, pretozZe to prispieva k zvyseniu
Zivotnej Urovne obyvatelov. A to bez
ohladu na to, aky vztah k obcianskej
spoloc¢nosti Ci tretiemu sektoru bude nova
vladna reprezentacia uplatinovat. Rozvoj
obcianskej spolo¢nosti na Slovensku je
témou s mnohymi presahmi a stvislostami.
V poslednych drioch to vnimame mozno eSte
umocnenejSie ako obdobia predtym. Vyrazné
hodnotové rozpory politickych stran vo
vztahu k obcianskej spolo¢nosti znamenaju
pre treti sektor nestabilitu a nejasnu
perspektivu z hladiska podmienok pre ich
fungovanie. Ak voleni zastupcovia vnimaju
treti sektor ako protivnika, méze to mat
negativy dopad na poskytované sluzby, ktoré
verejny sektor nedokaze zabezpedit inak.

ee

Jozef Viskupic, trnavsky Zupan

e im0
s

PARTICIPATIVNY

ROZPOCET
TRNAVEKE




OBCIANSKA SPOLOCNOST

Druhd cast podujatia sa zameriavala na
vyznam a Ulohy obcianskeho sektora pre
spolo¢nost. Diskutéri, ktorymi boli Katarina
Hallova z Elektrarnia Piestany, Laszlo Ollds
z Férum Institltu, Miroslav Dzurech z Trnavskej
arcidiecéznej charity v Trnave a Milan Ivancik
z organizacie YourLOX, informovali o vyzname
tretieho sektora pre spolo¢nost, ale aj o spo-
lupraci organizacii s Trnavskou Zupou ako
priklad dobrej praxe. Zaroven hladali odpoved
na otazku, ako podporit angazovanost ob¢anov
v dobrovolnickych organizaciach.

Sucastou konferencie boli aj prezentacie
Dobrovolnickeho centra Trnavského kraja,
informacie o participativnom rozpocte na
strednych Skolach a svoje aktivity predstavilo
aj zdruzenie Chcem tu ostat.

Na zaver Zupan doplnil: ,vyznamnym ndstro-
jom na podporu obcianskych aktivit, ktoré prispie-
vaju k rozvoju Trnavského kraja a naplnaju jeho
potencidl, je aj Fond na rozvoj Trnavského kraja.
Délezity je aj Participativny rozpocet Tvorime
kraj, na zdklade ktorého obyvatelia miest a obci
rozhoduju o vyuziti ¢asti financnych prostriedkov
z rozpoctu kraja. Aktivne rozhodovanie oby-
vatelov prebieha od roku 2019, kedy bol par-
ticipativny rozpocet prvykrdt spusteny. Za styri
rocniky sme don investovali jeden milion eur.”

Konferenciu sme pripravili v spoluprdci s KIRA
- krajskou inovacnou rozvojovou agenturou
a s Univerzitou sv. Cyrila a Metoda v Trnave.

Organizacie

Dobrovolnici

SpoluTvorimeKiaj
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® OBCIANSKA SPOLOCNOST

Poéas jesene sme otvorili piaty ro¢nik
zupného participativheho rozpoc-
tu s ndzvom Tvorime kraj. Zamerany

je na podporu obcianskeho aktivizmu
obyvatelov kraja a realizaciu obcian-
skych a komunitnych projektov s cielom
zapojenia verejnosti do rozhodovacich
procesov samospravneho kraja. Na tento
ucel sme vyclenili sumu 100-tisic eur. Do
aktudlneho ro¢nika bolo prihlasenych 73
projektov. O ich Uspechu bude nasledne

rozhodovat deliberativne forum. Verejnost

¢aka hlasovanie vo februari 2024.

V roku 2019 sme prvykrat spustili
participativny rozpocet a za Styri ro¢niky
sme don dokopy investovali jeden milion
eur. Aj napriek nepriaznivej ekonomic-
kej situdcii v Participativnom rozpocte
Trnavskej Zupy s nazvom Tvorime kraj
pokrac¢ujeme. Do rozhodovacieho pro-
cesu bude zapojena verejnost, ako aj
verejné deliberativne forum,

Vyska podpory jedného projektu
v ramci participativneho rozpoc¢tu je ma-
ximéalne 4.000 eur, a objem finan¢nych
prostriedkov bude prerozdelovany podla
poctu obyvatelov s trvalym pobytom
v jednotlivych okresoch kraja. V pos-
lednom, stvrtom roc¢niku, bolo Uspesne
zrealizovanych 53 ob¢ianskych a komu-
nitnych projektov napriec¢ celym krajom.

Vdaka finan¢nej podpore bol zreali-
zovany aj projekt obcianskeho zdruzenia
Endy Gbely v okrese Skalica. V ramci ich
projektu “Spolu tvorime komunitnd kultd-
ru” pripravilo zdruzZenie sériu premietani
filmov réznych Zanrov, pricom organizaciu

SpoluTvorimeKiaj

ipotivuelio JO2p cmeavskEj zupq
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zastresili dobrovolnici a aktivisti. Pod- T

poru verejnosti v Stvrtok ro¢niku par- SK s
ticipativneho rozpoctu ziskal aj projekt

obcianskeho zdruzenia Cas pre rodinu PARTICIPATiVNY

- Hlohovec a okolie s ndzvom ,Noc¢né
tvory v Hlohovci“. V ramci projek-

tu predstavili zaujimavé noc¢né
zivocichy, ktoré obyvaju mesto,

a zaroven organizuju aj no¢né pozo-
rovanie hmyzu, koldnie netopierov

¢i dalSie aktivity. Dotéaciu ziskalo aj
obcianske zdruzenie SERMO POP-
ULA z okresu Dunajskéa Streda, ktoré
zorganizovalo festival Stodola fest.

ROZPOCET

.5

= TRNAVSKEJ ZUPY

0

Aj tentokrat boli si¢astou procesu verejné stretnutia so
zaujemcami o finan¢nu podporu z participativheho rozpoctu.
Pozostavat budu z troch kél, pricom s prvym sme zacali uz
siedmeho novembra, a predkladatelov sme na nom oboznamili
s informaciami o rozpocte. Druhé stretnutie bude zamerané na
facilitaciu projektov, ¢o znamen3, Ze zjednodusime komunikaciu
v skupine alebo komunite, a vdaka ¢omu sa budu zapojeni
vediet lepSie dohodnut, rozhodovat aj planovat. Posledné
stretnutie bude pozostavat z prezentacie konkrétnych navrhov
a hlasovania deliberativheho féra. Novinkou tohto ro¢nika
je hlasovanie predkladatelov projektov, ktori budi hodnotit
projekty ostatnych zaujemcov o finan¢nu podporu.

ee
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Spolo¢ne s Mestom Trnava, Materidlovotechnologic- technoldégie, technologickych rozvodov, vzduchotechniky aj
kou fakultou STU v Trnave, ako aj Fondom na podporu elektroinstalacie. Upravou preéla aj podlaha, stropna konét-
Sportu, sme v oktébri sldvnostne otvorili komplexne zre- rukcia, strecha ¢i hygienické zariadenia. Skvelou spravou je,
konstruovanu plavéaren v Trnave na Prednadrazi. e plavecky bazén uZ spliia podmienky Eurdpskej
Plavaren poskytne plnohodnotné podmien- el — plaveckej ligy (LEN) i sutazného poriadku

ky aj pre Studentov nasich strednych

Skol, umozni im rozvijat ich talent
a zlepsi vyucovaci proces.

V ramci stavby boli vytvorené
nové konstrukcie plaveckého
a vycvikového bazéna z antiko-
rového materialu. Zrealizovana
bola tiez vymena bazénovej

Slovenskej plaveckej federécie.

Celkova rekonstrukcia plavarne
bola v hodnote viac ako 2,7 miliéna
eur, pricom zupa prispela zo svoj-

ho rozpoc¢tu sumu 400-tisic eur.

Plavarni prajeme vzdy plny
bazén, vela odhodlanych Spor-
tovcov a Sportujlcu verejnost.

sovensth
STU  japerzma v

ECHMICKA Vel
. ¥ BRATISLAVE A

eAOQRIR] BDIQNT 110Ny

_—

SpoluTiorimekraj | 13



14

ramci deinstitucionalizacie Zupného
Domova socidlnych sluzieb pre deti
a dospelych v Okoci sme dokoncili vystav-
bu novych bezbariérovych a nizkoen-
ergetickych zariadenf rodinného typu.
V modernych zariadeniach vzniklo az 60
miest pre prijimatelov socialnej sluzby
v prirodzenom prostredi. Okrem toho,
tento rok zariadenie oslavilo aj 70 rokov
svojej existencie.

,Uspesne sme dokon¢ili ambiciézny pro-
jekt deinstitucionalizdcie Domova socidlnych
sluZieb pre deti a dospelych v Okoci, teda
prechodu z instituciondlnej na komunitnu
formu socidlnej starostlivosti. Vdaka novym
rodinnym domom v Okoci-Opatovskom
Sokolci a Topolhikoch sa v okrese Dunajskd

Domov socidlnych sluzieb pre deti a dos-
pelych v Okoci, ktorého sme zriadovatelom,
oslavil tento rok 70. vyrocie svojej existencie.
,Tento rok mdme hned dva dévody na oslavu.
Prvym je ukoncenie vystavby novych rodinnych domov a druhym
70. vyrocie vzniku ndsho zariadenia. Domov socidlnych sluzieb
poskytuje kvalitné a komplexné socidlne sluzby, pricom kladieme
velky déraz na individudlne potreby klientov. V nasom zariadenf

SpoluTvorimeKiaj

Streda este viac zvysi kvalita poskytovanych
socidlnych sluZieb. Prostrednictvom tejto
formy skvalitnime socidlnu a pracovnu inte-
grdciu zdravotne a mentdine postihnutych
prijimatelov socidlnych sluzieb. Aj preto
sme sa rozhodli postavit desat modernych
bezbariérovych bytovych jednotiek, ktoré
su nizkoenergetické a bezbariérové. Dokopy
pontkaju miesto aZz 60-tim klientom, ktorf
budu vedeni k samostatnému Zivotu do ¢o
najvdcsej moznej miery,” uviedol trnavsky
zupan Jozef Viskupic s tym, Ze prvi klienti
by sa mohli nastahovat zaciatkom budtce-
ho roka.

Tri novopostavené domy sa nachadza-
ju v obci Okog, jeden v Opatovskom
Sokolci a jeden v Topolnikoch. Na

vsetkych
stavebnych
objektoch

prebieha kolaudacné
konanie. Samostatné verejné obstaravanie
na kuchynské linky a spotrebice, ktorymi
budu jednotlivé bytové jednotky vybave-
né, bolo ukoncené. Kuchynské linky

a spotrebice budu dodané a namontované
v najblizsich tyzdnoch. Na stavebné prace,
ktoré boli v celkovej hodnote viac ako 3,2
mil. eur, ziskala Zupa prispevok z Eurdp-
skeho fondu regionalneho rozvoja pros-
trednictvom Integrovaného regionalneho
operac¢ného programu (IROP), pricom
spolufinancovanie zo strany zupy je vo
vyske 5 %.

Domov socialuych sluzieb pre
detia dospelqclt v Okoci oslovid
70 rokov svojej existencie

v stucasnosti pracuje 54 zamestnancov, ktori prijimatelom

socidlnych sluZieb vytvdraju ldskyplny a bezpecny druhy

domov,” povedal riaditel DSS pre deti a dospelych
v Okoci Tibor Veres s tym, Ze aktuadlne zariadenie
poskytuje sluzby 52 klientom.

Aktuédlne prebieha aj modernizacia samot-
ného Domova socialnych sluzieb pre deti a dos-
pelych v Okoci. V budove terapeutického centra

DSS rekonstruujeme socialne zariadenia a realizuje
sa aj zateplenie budovy sidla zariadenia. Celkova
hodnota investicie z rozpoltu Zupy je vo vyske viac ako
90-tisic eur. Stavebné prace budu hotové do konca roka 2023.
Dakujeme véetkym byvalym aj si¢asnym zamestnancom za
neldnavnu pracu a opateru, ktord davaju klientkam a klientom
zariadenia a vytvaraju im tak bezpecny domov.
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POCAS VIANOENEHO OBDOBIA PRIPRAVUJEME
VIACERO ZAUJIMAVYCH PODUJATI.

polo¢ne so Zupnou Nadaciou DAR niekolko

charitativnych aktivit, ktorymi chceme sprijem-
nit sviatky seniorom, klientom Zupnych zariadeni
socialnych sluzieb ¢i rodinam, ktoré potrebuju
pomoc.

»Klienti Zupnych zariadeni socidlnych sluzieb
prostrednictvom prezentdcie vyrobkov ukazuju svoju
Sikovnost. Ich predajom ziska Naddcia dar dalsie fi-
nancné prostriedky, ktorymi poméze ludom v zloZitej
Zivotnej situdcii. Kazdy prispevok, ¢i uz maly alebo
velky, md hodnotu,” skonstatovala riaditelka Odbo-
ru socialnych veci Uradu TTSK BlaZena Flamikova
s tym, Ze Zupa organizuje aj dobrocinna aktivitu
Darcek len pre teba, v ramci ktorej zamestnanci
Uradu potesia seniorov, klientov Zupnych zariadeni
socialnych sluzieb aj socialne slabsie rodiny.

Vo stvrtok 14. decembra sa bude na nadvori
Divadla Jana Paléarika v Trnave konat od 11:00 do
19:00 hodiny verejny viano¢ny charitativny bazar
Nadacie DAR, ktory bude spojeny s varenim via-
noc¢nej kapustnice. Pocas bazaru si za dobrovolny
finanény prispevok budi méct ludia zakupit rozne
dekoracné predmety, hracky, knihy ¢i oblecenie,
ktoré don venuju Zupni zamestnanci. Aj vynos
z tohto bazaru bude pouzity na podporu ludi
v tazkej Zivotnej situacii.

Autor: Lubica Tarabova

Otvorenie Kreativueho centio.
V sobotu 16. decembra 202{3 prvykrat
spolocne otvorime brany Kre;f\t\v.netjo ’centra

Trnava pre vietkych. Vyuzite jedinecnu
prilezitost nahliadnut do ateliélroY a'vyno-
venych priestorov centra, ktoré sidli na

Hlavnej 17. . o
Prehliadkami zrekonstruovanej historickej

budovy vas prevedd architekt projektuwPave|
Burko a historik umenia Adrian Kobetfc.
Caka na vas tiez atraktivny sprievc?dny prog-
ram vratane hudobnych vystapeni, work—.
shopov, divadla ¢i premietania ﬁlmu’. Det|’
zabavi Ceruzko a Farbi¢ka, hry na nadvori
aj tvorivé dielnicky. .
Nevahajte a pridte 16. decembra medzi
10:00 - 17:00 hodinou do prie?torov KCT.
Vietky informacie o evente najdete na
facebookovej stranke kreativneho centra.

Teiime sa na vas!

hudby

GYORGY FERENCZI A RACKAJAM
Zitnoostrovské muzeum v Dunajskej Strede
16. december (sobota) / 19.00 hod.

!
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® AKTUALITY

Mame viastun datovi centralu pre integrovoui doprovu, jej
cielom je zatraktivnit cestovasie primestskyumi autobusmi

Zaobstarali sme datovu
centrélu pre integrovanu
dopravu, ktorej cielom je na
zaklade ziskanych dat z mobi-
lity efektivne pldnovanie dop-
ravnych vykonov v primestskej
autobusovej doprave. VVyhody
a prinos centrély sme od-
prezentovali autobusovym
dopravcom, vybranym Zupnym
strednym skoldm, ¢i pracov-
nikom z oblasti Zelezni¢ne;j
dopravy. Zaobstaranie datovej
centraly v hodnote 275-tisic
eur sme realizovali v rdmci pro-
jektu Clean Mobility z Oper-
acného programu cezhrani¢nej
spoluprace Interreg V-A
Slovenska republika - Rakusko.
V rémci projektu Clean
Mobility sme sa zaviazali,
7e vybudujeme centrum na
zbieranie a vymenu integro-
vanych dopravnych Udajov

0

Datova centrala, ktorou Trnavska Zupa disponuje,
predstavuje dalsi vyznamny krok k zatraktivneniu
verejnej dopravy, ¢o je nasou dlhodobou prioritou.
Ide o dlhodoby projekt, ktorého vysledky budu
viditelné v horizonte par rokov. Nasi pracovnici
mozu vdaka novej datovej centrale okrem lepsieho
monitoringu dopravnych vykonov v primestske;j
autobusovej doprave operativne riesit pripadné
problémy, a tiez zefektivihovat dopravnu
obsluznost v kraji. Cestujicim to prinesie
dostupné, efektivne a komfortné sluzby spojené
s garanciou nadvaznosti liniek i inych druhov
dopravy a zavedenim taktovej dopravy.

e

Jozef Viskupic, trnavsky zupan

So zozbieranymi datami
budu dalej pracovat kolegovia
z Odboru dopravnej politiky
pri vyhodnocovani dopravnych
vykonov zazmluvnenych do-
pravcov a garancie prestupov
medzi konkrétnymi spojmi.
Vysledkom prace s datovou
centralou bude zvysenie
efektivity pri planovani zmien
v dopravnych vykonov, ¢o
zabezpedi kvalitnejsiu verejnu
dopravu na Uzemi kraja.

Vytvorenie datovej centraly
pre integrovanu dopravu je
jednou z aktivit projektu Clean
Mobility, ktory je realizovany
v ramci Programu spoluprace
Interreg V-A Slovenska re-
publika - Rakusko. Za ucelom
prevadzky datovej centraly
vznikol na Zupnom urade
Referat mobility pod Odborom
dopravnej politiky. Stcastou

o mobilite. Systém bude
evidovat cestovné poriad-

ky vSetkych liniek na Uzemf
Trnavského kraja vratane tréas,
rovnako ich dokaze zobrazit
aj na mape. Datova centra-

la bude zbierat informacie

projektu je aj vystavba dvoch
Usekov Moravskej cyklomagis-
traly v celkovej dizke takmer
11 kilometrov v rakutsko-slo-
venskom pohranic¢i medzi Mo-
ravskym Svatym Janom

a Brodskym.

7 jednotlivych vozidiel, a to
konkrétne ich polohu a pripad-
né odchylky od cestovnych
poriadkov. Systém automaticky
vyhodnocuje meskanie spojov,
pricom vie vypocitat pred-
pokladané meskanie. Datova

centrala poskytne aj prehlad
vSetkych nadvidznosti jed-
notlivych liniek. Na zaklade
vSetkych zozbieranych dat vie
systém generovat siete liniek
¢i viest evidenciu véetkych
zastavok na Uzemi kraja.

AKTUALITY

® ® ®
Zmoderizovali sme priestory
[ d 4 [ JK e v e

zzamdemkog s socialuych sluzieb
Dokonéili sme rekonstrukciu a pristavbu kuchyne Domova

sociadlnych sluzieb pre dospelych v Kosutoch, ktorého sme
zriadovatelom. Nové stravovacia prevadzka bola
v novembri oficidlne odovzdana do uzivania za
Ucasti trnavského Zupana Jozefa Viskupica
a vicezupana Jézsefa Berényiho.

Realizacia pristavby novej ¢asti kuchyne
zahrnala buracie a stavebné prace, boli
osadené plastové oknd, namontovana novéa
elektroinstalacia, vodoinstalacia, kurenie aj
kanalizacia. V povodnej ¢asti kuchyne boli
vybudované nové priestory, vymenend pod-
laha a elektroinstalacia. V tomto roku bola do
kuchyne dodand a namontované vzduchotech-
nika spolu s modernou kuchynskou technolégiou.
Do celkovej modernizacie kuchyne investovala Zupa
70 svojho rozpoctu takmer 450-tisic eur.

Okrem toho sme tento rok dokoncili tiez novy vjazd do zaria-
denia, pricom sa v aredli vytvorili aj dalSie parkovacie miesta.

SpoluTvorimekiaj



Zupui cestari si na. obdobie
zinmuej udrzby ciest priproveni

Spréva a Uudrzba ciest Trnavského samos-
pravneho kraja (SUC TTSK) je per-
sonalne, technicky a materidlne
pripravena na obdobie zimnej
udrzby ciest. Okrem udrzby
takmer 1.600 kilometrov
ciest II. a lll. triedy sa ! -
bude zupna organiza-
cia starat aj o vybrané
cesty . triedy, a to na
z4klade zmluvy so Slo-
venskou spravou ciest.

,O zjazdnost ciest
v Trnavskom kraji sa bude
pocas nasledujucej zimy
starat 135 vodicov a 59
dispecerov. Na strediskdch mdme
pripravenych 5 tisic ton soli, 106-tisic
litrov solanky a 3.100 ton kameniva. Nadalej
pokracujeme v trende zefektiviiovania zimnej
udrzby ciest, pricom ndm v tom ciastocne pocasie,
ale najmd optimalizdcia vyuZivania posypového
materidlu a v neposlednom rade viastnd technika,
ktorti vyuzivame celorocne,” povedal riaditel SUC
TTSK Dalibor Trebichalsky.

Sprava a Udrzba ciest TTSK vykonéva zimnu
udrzbu prostrednictvom vyjazdov z dvanastich
cestmajsterskych stredisk, a to z Trnavy,

Bukovej, Cervenika, Piestan, Serede, Galanty,
Dunajskej Stredy, Samorina, Velkého Mede-
ra, Senice, Holi¢a a Sekul. Okrem
cestmajsterstiev ma SUC TTSK
zriadené skladky posypového

o

materidlu vo Vojke nad
Dunajom, v Rovensku
a v Jablonici.

Zaciatok obdobia
zimnej udrzby ciest je
stanoveny na 15. no-
vembra, no vzhladom na
priaznivé poveternostné

podmienky spuita SUC
TTSK zimnu adrzbu spra-
vidla na prelome novembra
a decembra V zavislosti od
vyvoja pocasia jej obdobie trva prib-
lizne do konca marca. \/ykon zimnej Udrzby sa
realizuje na zéklade operacného planu, o ktorom
budu informovani krajski poslanci na decembro-
vom zasadnuti Zastupitelstva TTSK.

Telefénne ¢islo nonstop dispecingu zimnej
udrzby je 033/5531 344 pre okresy Galanta,
Hlohovec, Piestany a Trnava, 031/5522 421
pre okres Dunajska Streda a 034/6512 735
pre okresy Senica a Skalica. Viac informacii
je dostupnych na www.spravaciest.sk.

fZa.'So'ﬁomu 50 Uz vozwe

po novej ceste
L Hovom moste

modernizovali sme Useky cesty

11/573 za obcou Soportia vratane
mosta cez potok Jarcie. Rekonstrukciou
presiel Usek cesty v dizke jedného kilometra

Dokonéili sme komplex-
nU modernizaciu cesty
[1/502 pri Dolnych Oresan-
och. Ide o Usek od hranice
Bratislavského a Trnavského
kraja cez Dolné Oresany po
zaciatok obce Horné Oresa-
ny v dizke 5,7 kilometra.
Okrem novej vozovky sme

Modemq usek cesty najdete
aj pod Maljmi Karpatmi

AKTUALITY @

Postovili sme
alsie kilometre

Vazskej cyklo-

magistraly

4

Cerstvou novinkou
je dokoncenie

nového Useku Vazskej

cyklomagistraly, a to

od Sdroviec po most

cez Horny Dudvah pri

Siladiciach. Cyklotrasa

ma dizku 5,4

kilometra

a nachadza

sa na nej

scitac

cyklistov

a cyklis-

tické

odpocivadlo

s lavickami,

cyklostojanmi a in-

formacnou tabulou.

Na tento projekt sme

ziskali nenavratny

financny prispevok

z Integrovaného regio-

nalneho operacného

programu vo vyske

1,2 miliéna eur.

obnovili aj zvislé a vodor-
ovné dopravné znacenie,
vznikli priechody pre
chodcov s bezbariérovou
Upravou a upravené boli aj
autobusové zastavky. Na
tento projekt sme ziskali ne-
navratny financny prispevok
vo vyske 4,1 miliéna eur.

od konca Soporne po zaciatok mosta cez potok

Jarcie vratane kratkeho Useku za mostom. Povodné premostenie
potoka Jarcie bolo pre havarijny stav Uplne zburané a nahradené
novou, trojpolovou konstrukciou s dizkou 38 metrov. Stavebné
prace v hodnote 2 miliénov eur realizovala zupa vdaka nenav-
ratnému finanénému prispevku z Integrovaného regionalneho
operacného programu pri patpercentnom spolufinancovani.
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TRNAVSKY KRAJ CHUTI ©

Potrebujente:

25 g kvasnic, 2,5 dcl mlieka, 1 lyzicu cukru, 500 g polohrube;j
muky, stipku soli, 1 dcl oleja (ak robite sladky, tak dajte radsej
maslo), 2 ks kyslej smotany

ednoduchy pokrm z chle-
bového cesta kedysi
gazdiné pripravovali pocas
celého roka a podla sezéony
obmienali slané i sladké prichute -
od rebarbory az po slivky. V zime sa
pomastené baleSe hodia k niektorym
polievkam, sladkou verziou pre toto
ro¢né obdobie je jablkovy bales.
Chlebové cesto na balese sa kedysi
miesilo v drevenych naddobach - vahan-
¢ekoch, ktoré nesmeli chybat v Ziad-
nej kuchyni. V stcasnosti ich najdete
napriklad v zbierke Balneologického
muzea Imricha Wintera v PieStanoch.
Pre okolie Trnavy bol kedysi typicky
smotankovy bales s kbprom. Precita-
jte si, ako jednoducho si ho mézZete
pripravit.

Smotankovy
bales

/A
Tradi€éné recepty
z Trnavského kraja

I\

Hovorl' sa, ze fasSiangy bez sSisiek su
ako sliepky bez kohuta. K fasian-
govému obdobiu patri aj huspenina,
zabijackové Speciality a hlavne fanky.
Pocas fasiangov sa konali obchddz-

ky spojené so vSeobecnym veselim, vin-
Sovnici v maskach obchadzali cell dedi-
nu a gazdiné im za odmenu ponukali
tradi¢né Speciality, predovsetkym syte
jedla ako klobdsy a slaninu. Bolo to tiez
obdobie zakéalaciek, priadok a svadieb.
To vsetko museli ludia stihnut pred
zaciatkom 40-dnového postu, ktory
trval od Popolcovej stredy az do
Velkej noci.

Fanky spolu s pampuchmi
a Siskami plnili funkciu obrad-
ného peciva. Hovorilo sa im

aj bozie milosti.

Potrebujeme:

POSTUP: Do 1,5 dcl vlazného mlieka
rozdrvime kvasnice a pridame lyZicu
cukru. Celé prikryjeme a nechédme
trosku nakysnut. Muku si preosejeme,
priddme stipku soli, olej (alebo mas-

lo), nakysnuty kvasok, asi deci mlieka

a pekne premieSame. Podla potre-

by priddme bud muku alebo mlieko.
Nakoniec celé cesto navrchu trosku
posypeme mukou a zakryté nechame

v teple kysnut. Hotové cesto vyvalkdme
a vlozime na pomasteny plech, alebo
plech vyloZzeny papierom na pecenie.
Este na chvilku zakryjeme, aby sa cesto
trosku zdvihlo. Predhrejeme rdru na
190 °C. Cesto si trosku potrieme ole-
jom a mézeme pridavat to, na ¢o médme
chut, napr. smotana s kébprom, pripadne
cibulkou, alebo cesnakom. Bales je
skvely k mliecnej polievke. Vlozime do
rdry asi na 25 minat a dobrt chut.

POSTUP: Do preosiatej muky pridame
Zltky, kyslt smotanu, praskovy cukor,
maslo, stipku soli, rum a vypracujeme
vlacne cesto, ktoré rozvalkdme na
pomucenej doske. Vykrajujeme ob-
dfiniky, ktoré este v strede dvakrat
nakrojime. Vlozime do hortceho oleja
a z oboch stran vyprdzame. Nechame
odkvapkat na obrusku a nakoniec po-
sypeme praskovym cukrom.

300 g polohrubej muky, 4 #ltky, 4 PL kyslej smotany,
120 g masla, 20 g praskového cukru, stipku soli, 2 PL rumu,
olej na vypréazanie, praskovy cukor na posypanie.



® TRNAVSKY KRAJ CHUTI

Potrebujeme:

25 dkg praskového cukru, 2 vajcia, 1 itok, 30 g mletého
zézvoru (dumbier), 125 g hladkej a 125 g polohrubej muky,
pol lyzicky kypriaceho prasku, olej na vymastenie plechu

Zézvorm’ky su ko-

renisté susienky,

ktorych typicky tvar nie

je mozné pomenovat inak
ako ,zazvornikovy*. Su to
kolaciky nasich babiciek. Ich
typickd vona a korenistad chut
su nezamenitelné.

Toto sladké trvanlivé pecivo zacali
piect v skalickom klastore milosrdnych
bratov v 30. rokoch 19. storocia. Uz
vtedy mali zazvorniky typicky tvar
dvoch spojenych dvojkrizov. V malych
balickoch ich predavali v klastornej
lekarni ako liecivé pecivo. Dodnes sa

POSTUP: Cukor so Zitkom a vajcami dobre vyslahame, pridame zazvor a kypri-

v Skalici podava-
ju s Cervenym
vinom, najlepsie so
skalickym rubinom.
Z&klad zazvorni-
kov tvori polohruba a hladka
pseni¢na muka, cukor, vajicka,
maslo a zazvor. Vykrojené zazvorniky sa
nechaju trochu oschnut a pecu sa az na
druhy den. Charakteristickl chut a vonu
im dodava korenie zazvor (dumbier).

Na fotografii je plechovéa formicka
na zazvorniky zo Skalice z 1. polovice
20. storocia, ktord je sucastou zbierok
Z&horského muzea v Skalici.

ol o

Zazvorniky

aci prasok. Potom primiesime muku, aby vzniklo husté cesto. Vyvalkdame ho na
pomucenej doske na 1 - 1,5 cm a vykrajujeme formickou zazvorniky. Najlepsie cez
noc nechame trochu oschnut. Na druhy den kladieme na vymasteny plech opac¢nou

stranou a pecieme vo vyhriatej
rure pri 190 °C do ruzova.

S o

/3
Tradi€né recepty

blubenym zakuskom, ktory kedysi

gazdiné pripravovali iba pri vyni-
mocnych prileZitostiach, st Samrole alebo
[udovo nazyvané samrolky. Na Zahorf islo
povodne o hodovu pochutku, neskor sa
presadila na krstoch a svadbéch. Stala sa
velmi oblUbenou, v druhej polovici 20.
storocia sa rozsirila po celom Slovensku.

Potrebujeme:

z Trnavského kraja

I\

POSTUP: Zo surovin vypracujeme dve
cestd. Prvé rozvalkdme a natrieme nan
druhé cesto. Prelozime z kazdej strany
na obd(Znik, nechame 30 minut postat,
rozvalkdme a zopakujeme trikrat. Cesto
nechdme cez noc odpocivat.

Nad parou vyslahdme sneh z bielkov

a krystalového cukru. Cesto rozvalkame
a nakrajame na pasiky, ktoré obmotame
okolo trubic na $amrole. Potrieme #[t-
kom a pecieme pri 200 °C asi 20 minut.
Vychladnuté Samrole plnime bielkovou
penou.

/DS
o~ s o -~
Samrolky

vite

Prvé cesto: 250 g hladke] muky 3pecial, 4 Zltky, 2 PL rumu,
2 PL octu, 2 PL oleja, 6 PL vody, stipku soli

Druhé cesto: 250 g hladkej muky Special, 375 g masla
PInka: 7 bielkov, 350 g krystalového cukru, 1 #ltok na
potretie




Moravska cyklomagistrala
sa rozrastle o dalsich
takmer 11 kilometrov

Dokoncili sme vystavbu dalsich tsekov Moravskej
cyklomagistraly na nasom uzefml' v celkovej dizke e R AN reglonsine
10,9 kilometra. Prvy Usek v dlzke 4,6 kilometra sa

nachadza medzi ochrannou hradzou rieky Morava

v rakusko-slovenskom pohranici a krizovanim cez rieku
Myijava, na ktory nadvazuje druhy dokonceny tsek po
obec Brodské s dizkou 6,3 kilometra. Kraj spolufinancoval
vystavbu oboch Usekov z eurépskych zdrojov v ramci
Programu spoluprace Interreg V-A Slovenska republika -
Rakuisko. Okrem toho sme prednedavnom cyklotrasou v dizke
6,1 kilometra prepojili Batov kanal v Skalici s Holicom. Dokopy
ide o 17 kilometrov cerstvych cyklotras na Gzemi Trnavského kraja.
Zvysili sme tak turisticky potencial Zahoria, a tiez prispeli k rozvoju
mobility v pohranici. Nadalej pokracujeme vo vystavbe cyklotras na
Zahori. Aktualne sme vo faze projektovej pripravy tseku Moravskej
cyklomagistraly od Adamovskych jazier v blizkosti mesta Gbely po Lavku
Velkej Moravy, pricom ju planujeme financovat z eurofondov v rdmci
nového programového obdobia.
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